POWYZE] 4 OSOB DOLICZAMY SERWIS 10%
OPAKOWANIE WYNOS + | PLN
INFORMACJE O ALERGENACH DOSTEPNE U OBSEUCGI




CAPPACCIO Z BURAKA



CATERING & EVENTY

Planujesz wyjatkowe wydarzenie?

Organizujemy rozne wydarzenia - od komuni, chrzcin, wigilii
pracowniczych, przez uroczystosci rodzinne,
az po warsztaty edukacyjne dla dzieci.
Po wiecej informacji zapraszamy do kontaktu:
794 020 060 lub ilikepizzawarsaw@gmail.com

ilikepizzawarsaw
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HAPPY HOURS

W GODZINACH 14:00 - 20:00

PONIEDZIALKI

DRUGA PIZZA -50% TANIEJ
APEROL SPRITZ 1+1

WTORKI

3 ZA 2 - NA CALE MENU
KLASYCZNE

SRODY

POZYCJE Z KREWETKAMI -30%
KARAFKA WINA 0.5L - 30 PLN

CZWARTKI

DRUGI MAKARON -50% TANIEJ
3 DRINKI W CENIE 2






Menu Szparagowe

Nasza oferta szparagowa to potgczenie swiezych, sezonowych sktadnikow z wtoskq
lekkosciq i aromatem. Delikatne szparagi, soczyste dodatki i kremowe sosy tworzg
kompozycje, ktdre idealnie wpisujg sie w cieplejsze dni.

Przystawki, sataty i dania gtowne
Antipasto di Asparagi 29

Soczyste zapiekane szparagi owiniete w szynke parmenska - prosta, klasyczna
kompozycja petna smaku.

Insalata agli Asparagi 43

Szparagi, grillowana cukinia, truskawki, mozzarella fresca i mix satat,
dopetnione sosem cytrynowym i orzechami nerkowca, podawane z focaccia.

Carbonara Asparagi 47

Nasza wiosenna odstona carbonary - kremowy sos na bazie zottek, guanciale
i parmezanu, wzbogacony musem szparagowym i Swiezymi szparagami

Gnocchi con Asparagi 45

Puszyste gnocchi ze szparagami, delikatng poledwiczkg wieprzowa
i pomidorkami cherry w swiezym sosie czosnkowo-cytrynowo-maslanym.

Asparago Gamberi 51

Tagliatelle zdomowym pesto bazyliowym, soczystymi krewetkami, szparagami
i czosnkiem, z dodatkiem pomidorkéw cherry.

Risotto Asparago Nduja @ 44
Kremowe risotto z ryzu arborio ze szparagami i groszku, przetamane
wyrazistg ndujg i wykonczone ptatkami parmezanu.

Pizza

Pizza Bianco Asparago 45

Delikatna i kremowa - na bazie oliwy, ze szparagami, jajkiem i pancetta.
Mozliwa rowniez na sosie pomidorowym.

Pizza Asparago Parma 49
Klasyczne potgczenie - sos pomidorowy, mozzarella, szparagi, szynka

parmenska i pomidorki cherry.

Pizza Asparago Vege 47

Wiosenna, roslinna kompozycja - szparagi, szpinak, cukinia i mozzarella
z dodatkiem pasty truflowej i ptatkow parmezanu.

Dla najmtodszych
Makaron z truskawkami ‘@ 29

Delikatny makaron z kremowym mascarpone i twarogiem, podawany

z musem i Swiezymi truskawkami. . _ e b
Danie bez miesa Danie pikantne ¥/



WEEKENDOWE
GRILLOWANIE

KIELBASA 29 PLN

Z SURGWKA, PIECZYWEM ORAZ KETCHUPEM | MUSZTARDA.

KARKOWKA Z GRILLA 35 PLN
Z SURGWKA, PIECZYWEM ORAZ KETCHUPEM | MUSZTARDA.
SZASZtLYKI (2sz1) 39 PLN
Z DODATKIEM SURGWKI, PIECZYWA ORAZ KETCHUPU

| MUSZTARDY.

SZASZtYKI Z KREWETEK (2szr) 47 PLN

PODAWANY Z DOMOWYM GUACAMOLE, MIXEM
SALAT | GRZANKA.

PIERS Z KURCZAKA 37PLN
Z PIECZYWEM ORAZ WARZYWAMI.

KASZANKA 23 PLN
Z PIECZYWEM 0ORAZ SURleKA.

SER HALLOUMI 39 PLN

SERWOWANY Z GRILLOWANYMI WARZYWAMI | PIECZYWEM.

FASZEROWANE ZIEMNIAKI (2szr) 29 PLN

FASZEROWANE ZIEMNIAKI GRILLOWE Z SEREM | BOCZKIEM.

TALERZ MIES Z GRILLA 99 PLN

Z ZESTAWEM DODATKOW: SUROWKA, PIECZYWO, KETCHUP
| MUSZTARDA.




MENU
LUNCHOWE

Zupa dnia + danie
33 PLN

od poniedziatku do pigtku
w godzinach 12:00 - 16:00

Powyzej 4 oséb doliczamy serwis 10%
Opakowanie wynos. .+ 1 pln

Informacje o alergenach
dostepne u obstugi



Satata + Zupa Dnia

Do kazdego lunchu proponujemy kawe czarng za 7 PLN lub ciasto dnia za12 PLN

Cezar

Grillowana piers z kurczaka, satata rzymska, grzanki, ptatki parmezanu, pomidorki
cherry, jajko, sos cezar.

Fica

Rukola i szpinak w towarzystwie szynki parmenskiej, karmelizowanej gruszki
i stonecznika. Catos¢ podkreslona sosem winegret, oliwg Extra Vergine i nutg
balsamico. Podana z focaccia.

07

Della Casa

Rukola i swiezy szpinak z dodatkiem suszonych pomidorow, mozzarellii orzechow
wtoskich. Catos¢ skropiona oliwg Extra Vergine, sosem balsamicznym i winegret:
Podawana z chrupigcg focaccia.

Tonno

Satata z tunczykiem, jajkiem i czarnymi oliwkami, uzupetniona pomidorkami cherry
i czerwong cebula. Catosc¢ skropiona oliwg Extra Vergine i podana z focaccia.

Danie bez miesa @ Danie pikantne




Pasta + Zupa Dnia

Do kazdego lunchu proponujemy kawe czarna za 7 PLN lub ciasto dnia za 12 PLN

Penne all’Amatriciana

Penne z sosem pomidorowym, guanciale, peperoncino i parmezanem.

Bolognese Ragu

Tradycyjny sos z dtugo duszonego miesa wotowo-wieprzowego z warzywami
i pomidorami. Podawany z makaronem i parmezanem.

Spinachi @
Makaron w kremowym sosie ze swiezym szpinakiem, gorgonzolg D.O.P., czosnkiem
i parmezanem.

Gnocchi Rosa @

Gnocchi w lekkim sosie pomidorowo-smietanowym z cukinig, pomidorkami cherry
i natkg pietruszki.

Gnocchi al Funghi Porcini @

Gnocchi w sosie Smietanowym z borowikami, Swiezym rozmarynem i parmezanem.

Pomodoro @

Makaron z sosem pomidorowym, czosnkiem, czerwong cebulg, pomidorkami cherry
i parmezanem.

Tagliatelle Chicken Alfredo

Makaron tagliatelle z kurczakiem, mastem, czosnkiem i parmezanem.
Delikatny, kremowy sos z nutg pieprzu.

Aglio e Olio @

Klasyczne spaghetti z oliwg extra vergine, czosnkiem, chilli i natkg pietruszki.

Danie bez miesa @ Danie pikantne @




Pizza + Zupa Dnia

Do kazdego lunchu proponujemy kawe czarng za 7 PLN lub ciasto dnia za 12 PLN

Marinara @

Sos pomidorowy, oregano, parmezan.

Pizza Funghi @

Sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki.

Margherita @

Sos pomidorowy, mozzarella i swieza bazylia.

Capricciosa

Sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, pieczarki i szczypta oregano.

Inferno

Sos pomidorowy, mozzarella, spianata, jalapefio, czosnek i peperoncino.

Pepperoni

Sos pomidorowy, mozzarella, pepperoni napoli, parmezan i oregano.

Melanzana @

Sos pomidorowy, mozzarella, smazony baktazan, parmezan i Swieza bazylia.

Italia @

Sos pomidorowy, mozzarella, mozzarella fresca, pomidorki'cherry i rukola.

Cotto

Sos pomidorowy, mozzarella i delikatna szynka cotto.

Pugliese

Sos pomidorowy, mozzarella, pikantna spianata, czarne oliwki i czerwona cebula.

Danie bez miesa @ Danie pikantne
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PIZZA BURRATA



MENU
KLASYCZNE




Przystawki

Na dobry poczgtek klasyczne wtoskie smaki, swieze sktadniki i starannie dobrane
dodatli. Idealne, by zaostrzyc apetyt i wprowadzic sie w klimat naszej kuchni.

Selekcja wioskich przystaweKk ...,

Wtoskie wedliny i sery w towarzystwie kaparowych jabtuszek, oliwek
i chrupigcej focacci. Catosc¢ dopetniajg rukola, suszone i swieze pomidory.
Dostepna w dwoch wersjach: dla 2 lub 4 osob.

KreWetKi NA MaAasSIe oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessseeeeeeesiessseeeaeeasassssnnaeees

Osiem soczystych krewetek smazonych na masle z czosnkiem, pietruszka
i papryczka chilli. Podane zpomidorkami, rukolg, focaccig i cytryna.

Caprese Burrata @ ...................................................................................

Delikatna burrata z dojrzatymi pomidorami, swiezg bazylig i pesto bazyliowym.
Skropiona oliwg i octem balsamicznym.

Carpaccio z buraka @ ..........................................................................

Cienkie plasterki buraka z kozim serem, rukolg i orzechami wtoskimi,
podane z sosem balsamicznym.

Focaccia @ ................................................................................................

Wybor pomiedzy grubg a cienka - swiezo wypiekana focaccia, idealna na
poczatek lub do podzielenia sie.

Codziennie inna, zawsze domowa - zapytaj obstuge o dzisiejszg zupe dnia!

Danie bez miesa @ Danie pikantne
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Sataty

Swieze, kolorowe | petne smaku. Nasze sataty to cos wiecej niz dodatek — to
petnowartosciowe dania, ktore tqczq chrupkosé warzyw 2 intensywnoscig serow, owocow
morza czy wtoskich dressingow. Idealne na lekki lunch lub kolacje 2 charakterem.

IO i i iieseneseneeiasietaSessaeastiosnssasessesasnnnnssis s iesnannbetaeioesassnsesesesannnnnnenses

Rukola i szpinak w towarzystwie szynki parmenskiej, karmelizowanej gruszki

i stonecznika. Catos¢ podkreslona sosem winegret, oliwg Extra Vergine i nutg

balsamico. Podana z focaccia.

B I 2 1 2 (o 2 PR,

Satata z tunczykiem, jajkiem i czarnymi oliwkami, uzupetniona pomidorkami
cherry i czerwong cebulg. Catos¢ skropiona oliwg Extra Vergine i podana

z focaccia.

2= - WeTo) o W OF-T o] - T () 25 ST S SR SRR

Satata z grillowanym plastrem koziego sera i karmelizowang gruszka;
wzbogacona pomidorkami, orzechami wtoskimi i miodem. Do tego sos
winegret, oliwa i focaccia.

INSAlata di GaAMDEIT ..ot eeeeeiereeeeeeeseessnneeeaeeas

Mieszanka satat z krewetkami tygrysimi, pomidorkami cherry, ptatkami

parmezanu i czerwong cebulg. Podana z focaccia, oliwg Extra Vergine
i Klasycznym sosem winegret.

O ZaAl it reeeeeereneestneernaatanaranatanatanaesieesnnnssannerennans

Grillowana piers z kurczaka z satatg rzymska, grzankami, ptatkami parmezanu,

pomidorkami cherry i jajkiem. Podana z sosem cezar.

Danie bez migsa

Danie pikantne
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Risotto

Kremowe, powoli gotowane risotto na bazie ryzu Carnaroli i bulionu,
praygotowywane na swiezo. Czas oczekiwania to okoto 25 minut.

[ 11 =Y s 1= Y1 - RO e OO SR ORRP SRR

Klasyczne risotto z krewetkami, szafranem i parmezanem. Kremowe,
aromatyczne, na bazie ryzu Carnaroli i bulionu.

Trufolo @ ....................................................................................................

Kremowe risotto z pieczarkami i borowikami, wzbogacone pastg truflowg
i oliwg z trufli. Catos$¢ dopetnia tarty parmezan i odrobina masta.

Al Gorgonzola @ ...................................................................................
Delikatne, kremowe risotto z gorgonzola, cukinig i swiezym szpinakiem.

Proste potgczenie, ktore zaskakuje intensywnoscig smaku.

POLlO et ae e s a e e n e e s a e s ae e aee

Delikatna piers z kurczaka z aromatyczng pastg truflowa, mastem i ptatkami
parmezanu i Swiezg rukola.

Danie bez miesa @ Danie pikantne



Pasta

Wtoskie smaki w roznej odstonie — od delikatnych po wyraziste.
Na 2yczenie mozemy zamienié. makaron (spaghetti, tagliatelle, gnocchi).
Dostepna rowniez wersja bezglutenowa — doptata +3 PLN.

AN ONArA e et et—iaeseseeaaieeeeeee st iieeeeesnnnasaeeseannnnaaaaas

Spaghetti w klasycznej odstonie - z zéttkiem jaja, dojrzewajgcym guanciale,
parmezanem i odrobing pieprzu.

(€ 7=1 0 2] o X-= 1= S S RS U O

Tagliatelle z krewetkami krolewskimi, pomidorkami cherry, czosnkiem,
natka pietruszkii oliwg z nutg chilli. Lekko pikantna, aromatyczna propozycja.

RAGU ittt et sa e s s e e re e e e e sae e e ae e

Tagliatelle z dtugo duszonym sosem z wotowiny i wieprzowiny, z warzywami
i pomidorami pelati. Domowy klasyk o gtebokim smaku.

Gnocchi al Funghi Porcini (/) ..ottt

Gnocchi ziemniaczane w aksamitnym sosie smietanowym z borowikami
i Swiezym rozmarynem. Catos¢ zwienczona tartym parmezanem.

P OMNOAONO ([ ) oo eieeeeeseeeeeteieeseeessesensnsseesssesnnsssssssssnsnssssssssensnnsssesssssnnnnnnnns

Spaghetti w lekkim sosie pomidorowym z czosnkiem, cebulg i pomidorkami
cherry. Podane z bazylig i oliwg Extra Vergine.

SPINACT (17 ) oottt s e e b e be e e et e b e seernesnenne

Tagliatelle w Smietanowym sosie z gorgonzolg i swiezym szpinakiem.
Kremowy: i delikatnie wyrazisty.

ALLA POllO ettt e e e eseeeeeeeasesesessaesseaaannnnnnnnnnnnneanaans

Tagliatelle z soczystym kurczakiem, suszonymi pomidorami, szpinakiem
i parmezanem, w lekkim sosie na bazie Smietany i oliwy.

GNOCCII ROSA (17 ) cieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeaseestiesiseesseniansessiase s esesastasassnnaanas

Gnocchi w delikatnym sosie pomidorowo-smietanowym z cukinig,
pomidorkami cherry i Swiezg natka pietruszki.

BUFFATING (7)) oot i iisseesnsesseresioinennetasiiensesdinsssesasssnsoe oy e sadiastnaneisis

Tagliatelle z sosem pomidorowym i pomidorkami cherry, podany z kremowa
burratg i swiezg bazylia.
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Pasty nadziewane

Wtoskie pierozki-i gnocehi 2 nadzieniem; ktore zaskakyje smakiem. Wypetnione
najwyzszej jakosci sktadnikami i podane 2 idealnie dobranymi sosami.
Subtelne, delikatne i sycqce zarazem.

Gnocchi z kozim serem i truflami @ .................................................. 43

Miekkie gnocchi nadziewane kozim serem i truflami. Podawane z mastem,
rukola, pastg truflowa i ptatkami parmezanu.

RaVIOIONI ZKACZKG .ottt et er et s esa s raens 45

Ravioloni z nadzieniem z kaczki, podane z sosem cytrynowo-ziotowym, natkg
pietruszkii startym pecorino.

Ravioloni zricottgiszpinakiem ... 41

Delikatne ravioleni z ricottg, podane z blanszowanym szpinakiem, czosnkiem,
mastem i parmezanem.

Danie bez miesa @ Danie pikantne



Pizza Premium

Autorskie kompozycje stworzone z wyselekcjonowanych sktadnikow - od swiezych

warzyw | wtoskich serow po owoce morza i dojrzewajgce wedlingy. Wiecej niz klasyka.

QUATLEIO VErdUIe [ ) i et cceessnsreeeseesssssssseeesessnnnnns
Sos pomidorowy, mozzarella, cukinia, baktazan, czerwona cebula, rukola,
swiezy pomidor i bazylia.

CROKIZO ettt seeaa e b sre e et e s e sansnennan

Sos pomidorowy, mozzarella, gorgonzola, suszone pomidory,
chorizo i $wieza bazylia.

[ =X o T OSSR OPPT RPN
Sos pomidorowy, mozzarella, rukola, szynka parmenska, mozzarella fresca

i pomidorki cherry.

RicCiodi €arnNe ...ttt aan

Sos pomidorowy, mozzarella, boczek pancetta, salami Milano, spianata
i tarty parmezan.

(=T 00] o 1= £=1 4 4 Ko SO SR RN R SO UURPRRREORPRRP

Sos pomidorowy, krewetki, pecorino romano, natka pietruszki i sok z cytryny.

2 10 ] = 1 = A

Sos pomidorowy, szynka parmenska, burrata, Swieza bazylia,
oliwa Extra Vergine.

QuUAttro Stagioni e e

Sos pomidorowy, mozzarella, serca karczochoéw, borowiki, szynka cotto
i czarne oliwki. Cztery smaki - jedna pizza.
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Pizza Rossa

Wypiekana na naszym wtoskim ciescie na zakwasie, 2 sosem pomidorowym
na bazie wtoskich pomidordw i mozzarellg. Kazda pizza ma Srednice 33 em
i powstaje ze Swiezych | wyselekcjonowanych sktadnikow.

OO o i iieiictensinsisanieianessnnesionesessesenssnisoeiiseniasarassssnesaniasapessansasaneseasesennene

Sos pomidorowy, mozzarellai gotowana szynka cotto.

Margherita @ ...........................................................................................

Sos pomidorowy, mozzarella i Swieza bazylia.

PUGLIESE ettt b sae s ae b

Sos pomidorowy, mozzarella, pikantna spianata, czerwona cebula i czarne oliwki.

CaAPFICCIOSA et sa et a e ssseae et ssens e n e neene

Sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, pieczarki i oregano.

INFEINO | e e et ieveireeeensesienas

Sos pomidorowy, mozzarella, spianata, jalapeno, czosnek i peperoncino.

Salame Verde = ........... O 500 R AT SRR

Sos pomidorowy, mozzarella, spianata, pomidorki cherry i Swieze pesto bazyliowe.

Pepperoni T

Sos pomidorowy, mozzarella, salami pepperoni, parmezan i oregano.

Melanzana @ .............................................................................................

Sos pomidorowy, mozzarella, baktazan smazony z czosnkiem, parmezan,
swieza bazylia.

POl FIOF@NTINO oottt eeeeeeetesseeeesteseeeaeesssseseasasssssnsaaeeaaann

Sos pomidorowy, mozzarella, grilowany kurczak, pomidory i swieze oregano.

S AlAMIE. i i i resestees ias T ks ks yu e s snn s von s et ke i s Sensnnnnnnenensennsiioeseneds

Sos pomidorowy, mozzarella i salami Milano:

Italia @ .........................................................................................................

Sos pomidorowy, mozzarella, rukola, mozzarella fresca i pomidorki cherry.

TONNO . S iiiiiiiniierivivectsskoshissiiiivrosmanssotss S uniessssnnriSasedsinssovssnessaseressssssansennss

Sos pomidorowy, mozzarella, tunczyk, czerwona cebula:i zielone oliwki.

Danie bez miesa @ Danie pikantne
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Pizza Bianca

Pizze bez sosu pomidorowego na bazie mozzarelli i oliwy Extra Vergine.
Lzejsze, subtelniejsze w smaku, czesto 2 dodatkiem serow dojrzewajgcych,
warzyw | delikatnych nut stodkich lub graybowych.

Quattro FOrmaggi (/) ittt sttt 45

Mozzarella, oliwa Extra Vergine, gorgonzola, pecorino i parmezan - klasyczne
potaczenie czterech serow z ¢wiartkg cytryny.

BIANCA (1) et eeeeeseeeeeeeeeeeeaseeesaeaaaasasnaaeaeeseanaaaeaaeeeeeasaanneaeeseasananns 45

Mozzarella, oliwa Extra Vergine, gorgonzola, szpinak, gruszka, miod
i orzechy wtoskie. Stodko-stona kompozycja z wyrazistym akcentem.

B I 1 {01 o (2 SRR 48

Mozzarella, oliwa Extra Vergine, szpinak, cukinia i pecorino z dodatkiem
pasty truflowej oraz parmezanu. Aromatyczna, kremowa i wyrafinowana.

OO ANA (1) ettt teeeteeeeeeeaaeeeesasssesssssasnnsnnnssnnssssesssassessnsessanes 49

Mozzarella, oliwa Extra Vergine, cukinia, baktazan, pomidor, czarne i zielone
oliwki, ptatki parmezanu i bazylia.

"
Danie bez miesa Danie pikantne @



Calzone

Wtoski pierdg z-chrupigcego ciasta, wypiekany na 2toto | wypetniony
aromatycznymi_sktadnikami - idealne na wiekszy apetyt.

PrOS CI UL O o e eete et eeseeeieraaeseasseeaaab et eeaeasanraaaaeeeaaeenaaaaaaes

Sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, oregano, rukola i oliwa
Extra Vergine.

Carciofi e Spinaci @ .......................................................................

Ricotta, mozzarella, czosnek, serca karczochow, szpinak, pieczarki i.cebula.

(oF-1F-1 « Y- TN () TR S o S L USRI SEERRr S

Mozzarella, pikantna spianata, jalapeno i pieczarki - catos¢ wykonczona
oliwg Extra Vergine.

Meat SUPIremMEe 1 e re e e aaeeeas

Mozzarella, chorizo, chilli, suszone pomidory i czerwona cebula.

Danie bez miesa @ Danie pikantne
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DESER DNIA



Desery

Wtoska klasyka i stodkie akcenty na zakoviczenie positku. Kazdy deser
przygotowujemy na. miejscu — swiezo i 2 dbatosciq o smak.

T AMIE SU it iieeeeieeeseesenesessssanesesesessiassaaasesasasssntassessssasssnnesesssassssnseaesssns

Tradycyjny wtoski deser z kremem mascarpone i biszkoptami nasgczonymi
kawg oraz likierem amaretto.

[>F= 12 ] 0 = T 0o 1 & - TR PO

Delikatny, Smietankowy deser podawany z sosem owocowym.

SErNiK SEZONOWY ettt r e s sas e

Zmienia sie wraz z porg roku - zawsze swiezy, zawsze pyszny.

DS O DINEA oo eeeeeeeeeeeeeseeeeeeeiesaeaaaaaaaeasaasnsssnaaaaastaaseeeereaassnianaaan

Codziennie cos innego - zapytaj obstuge o dzisiejszg stodkg propozycije.

Napoje gorace
PO)JE gorg

S o] =117 o L RO RTPPRP
Espressomacchiato ...
ESPresSO dOPPIO ottt sttt eai et s e na e
AMEIICANO ettt ettt b et s ae s
FIat White et s et e
CaAPPUCCINO ettt s e b s e s e sesaans
Latte e
KaWwa MroZONa .t st se s sse s e et e sae s e s aesaens
Herbata lisSciasta - szeroki wybor smakow i gatunkow ...
Mleko bez laktozy lub owsiane ...,

Syropy Monin (karmelowy, waniliowy, bez cukru)  ~  ..............



Napoje zimne

Pepsi / PepsiMax / Mirinda / TUP ...t 0,2l
LIPEON it o eaeere s e e es e e eas et e et e e ie e seeneearennn 0,2l
Brzoskwinia lub zielona herbata

SOKIi OWOCOWE W SZKIE ettt es e s e sneesane 0,2l
Pomaranczowy, jabtkowy, pomidorowy

WOoda W SZKIE oottt e saee s e e s aee s e s sanbes 0,331/0,75I
Gazowana lub niegazowana

Woda KOKOSOWA ...ttt e ceesase e e e s e s nnns 0,33l
[I0=Y 33 Ve Yo 1= Yo - TSRS 0,33l
Lemoniada SEZONOWA  ....oooeieieeieeeeeeceeeeieeee e ee e eesvesesiae s b 0,33l
Dzbanek lemoniady cytrynowej ... 1,41
SOK SWIEZO WYCISKANY ..ot 0,35l
BaAVAria 0% oottt et e et e s saeeseae e s et e sesaeesssarese et e senneees 0,33l
COrONAEXIra 0% oot e e s 0,33l
Paulaner O% ...ttt e e s a e e s aa e 0,5l
Wino bezalkoholowe ... 0,151/0,75I
Prosecco bezalkoholowe  ...........iivviiiiiiiieeiiecieien, 0,151/0,75I

10

9/17

15

14

14

49

19

14

15

18

16/69

19/85



KARTA
ALKOHOLI




Alkohole

Piwa beczkowe

Piwo OKOCIM JASNE ..ottt 0,31/ 0,5l

Piwo OKOCIM PSZeNICZNe ... 0,31/ 0,5l

Piwa butelkowe

ZAtECKY oottt et e ettt ettt 0,5l
Kraft Maryensztadt ... 0,5l
Kraft Maryensztadt IPA ..t 0,5l
Birra Moretti ..ot 0,33l
Corona EXIra e 0,33l
GUINNESS ettt et st essee e e st e sssseeesianaesseesesseessnneesssnes 0,44

Alkohole mocne

Domowe Limoncello ..., 40ml/0,5I
SAMDBUCA e s 40ml
TeQUIIA et ae s 40ml
JAGErmMeister ... 40ml/0,5Il
STUMDIAS e et eesssaate e s e aree s s anres 40ml/0,5l
Jack Daniel’s ... 40ml/0,5l

BUMDDU RUIMN ettt e eteeeeaeessesaseaeietaasas st s nnnnnnnnns 40ml

14/17

16/20

16

19

25

18

17

25

12/99

17

17

17/139

15/129

17/149

25



Alkohole

Szprycery

APErOlSPIItZ et ea e e e aate 32
LIMONCEIIO SPIitZ .ot 32
CrEeN SPIITZ oot cae et e s e e st e e as e seeaeesbeenrens 32
HUGQO SPIItZ ettt st a e s aas 32
PINKSPIItZ ettt a e s e s s ae e e e n e re e 32
Lavender SPritz ..t 32
KlasyKi

GIN& TONIC et sa e sae st et ae e b ns 31
CUDA LIbre ...ttt e s 31
TOM COIIINS et b et ne 31
WHRISKY SOUL " ..ottt ettt saeeasisesaesseessesesseesaesensesseessensens 35
MOJITO ettt s a e a et ne 35
NEQGIONI e te sttt e rae e e se e e s e e sesaeaeae s e e eneen 35
Old Fashioned ...ttt st 35
Shoty
TequilaSUNKISe ... te e 3x/6x40ml - 29/49
KamiKaze ..ttt et 3x/6x 40ml  29/49
Mad DOg it s s e b e s e e st e 3x/6x 40ml . 29/49



KARTA WIN

Na kieliszki, karafki lub butelki




Biate wina

Lelkie, swieze i aromatyczne — idealne do- davi 2 ryb, owocow morza, satat oraz

makarondw. W naszej selekgji znajdziesz wina o zréznicowanym charakterze:
od cytrusowej rzeskosci po nuty tropikalnych owocow. i kwiatdw.

WiIino Domowe Biate  ......iceiieeeiiieeeeeieeeeeeesesinaens 15¢1/50c¢l/100cl
PrOSEC GO ittt et e eeeeiieeeeeaaea s ternas aaaaaataraaaaaaaanans 15cl/75cl
FrIZZANTE ..ottt teeeieeeeeeseeeeesssseaesesannenanans 15¢1/50c¢l/100cl

—

ARROGCERO oot 12,5¢l1/75cl

Pochodzenie - Hiszpania
Szczepy - Sauvignon Blanc, Moscatel

Hiszpanska, biata mieszanka Sauvignon Blanc.i Moscatel jest

aromatyczna i petna w ustach! z dojrzatymi. owocami
tropikalnymi liczi, guawy, marakui, grejpfruta i ananasa.

CANTO NONO VINHO VERDE  ................. 12,5¢l/75cl

Pochodzenie - Portugalia
Szczepy - Loureiro, Arinto

Z6tty cytrynowy kolor z lekkim musowaniem ktére podkresla

uwolnienie jego tropikalnego i cytrynowego aromatu z lekkim
kwiatowym niuansem.

PAPARUDA ...t 12,5¢l1/75c¢l

Pochodzenie - Rumunia, Recas
Szczepy ~ Pinot Grigio

Aromat delikathy. Dominujag jasne owoce, zwtaszcza jabtko
i gruszka. W ustach miekkie. W finale mocno owocowe:

NAU MAI e 12,5¢1/18,7¢cl1/75cl

Pochodzenie - Nowa Zelandia, Marlborough
Szczepy - Sauvignon Blanc

Wino w kolorze jasno stomkowym, z wyczuwalnymi aromatami
agrestu, mango i. marakuji,-Swieze, orzezwiajace o -.soczystym
wykonczeniu.

17/45/79

21/89

19/49/95

19/85

21/89

23/99

27/39/129



Czerwone wina

Wyraziste | petne charakteru — doskonate do mies, serow i dan o gtebszym smaku.

W ofercie z2najdziesz zardwno lekkie i-owocowe czerwienie; jak i bardziej ztoZone
wina 2 nutami praypraw, dymu i ciemnych owocow.

WIiNno DOMoOWE CZerwWONE ' ......iceeeeeeiveeeeeeeeesereeeens 15¢l/50c¢l/100cl

LAMBRUSCO ... 12,5¢cl/75cl

Pochodzenie - Wtochy
Szczepy: - Lambrusco Salamino, Lambrusco - Maestri,
Lambrusco Marani

Lekko musujgce wino o gtebokiej; granatowo-czerwonej barwie
z intensywnym aromatem czerwonych : owocow. ldealne do
makaronow, pizzy i deserow.

PRIMITIVO IGP ...t 12,5¢l/75cl

Pochodzenie - Wtochy, Puglia
Szczepy - Primitivo

; Bukiet aromatyczny mocno owocowy. W tle delikatna nuta
\ czekolady.” W  smaku ~wino tagodne, kragte, "z dobrze
| wbudowanym garbnikiem.

RIPASSO SUPERIORE ...t 75cl

Pochodzenie - Wtochy, Valpolicella
Szczepy - Corvina, Corvinone, Rondinella

Intensywna rubinowa czerwien z rozwinietym bukietem.
Wyczywalne nuty wisni, jagody i suszonych sliwek.

CHIANTI CLASSICODOCG  .......ccceevvviiveeennene 75cl

( 1 Pochodzenie - Wtochy, Toskania
Szczepy - Sangiovese, Canaiolo Nero

Kwiatowy bukiet fiotka ‘drzewhego, z ' typowym ‘aromatem
czerwonych owocow jagodowych. Elegancka, korzenna
|J i balsamiczna nuta.

17/45/79

19/79

23/109

149

159



	Szanowni goście,
	Witamy w miejscu, gdzie włoska kuchnia spotyka się z pasją, a każdy składnik ma znaczenie. W naszym menu znajdziesz dania inspirowane tradycją, przygotowane z dbałością o smak i  jakość. Od małych przystawek po sycące klasyki – wszystko tworzone z myślą  o wspólnym stole i dobrej atmosferze.
	Usiądź wygodnie, ciesz się chwilą i smakiem.  Buon appetito!

	CAPPACCIO Z BURAKA
	CATERING & EVENTY
	Planujesz wyjątkowe wydarzenie?
	Organizujemy różne wydarzenia – od komuni, chrzcin, wigilii pracowniczych, przez uroczystości rodzinne, aż po warsztaty edukacyjne dla dzieci.  Po więcej informacji zapraszamy do kontaktu:  794 020 060 lub ilikepizzawarsaw@gmail.com


	HAPPY HOURS
	W GODZINACH 14:00 - 20:00
	PONIEDZIAŁKI
	WTORKI
	ŚRODY
	CZWARTKI

	PASTA CARBONARA
	Menu Szparagowe
	Nasza oferta szparagowa to połączenie świeżych, sezonowych składników z włoską lekkością i aromatem. Delikatne szparagi, soczyste dodatki i kremowe sosy tworzą kompozycje, które idealnie wpisują się w cieplejsze dni.
	Przystawki, sałaty i dania główne
	Antipasto di Asparagi
	Insalata agli Asparagi
	Carbonara Asparagi
	Gnocchi con Asparagi
	Asparago Gamberi
	Risotto Asparago Nduja

	Pizza
	Pizza Bianco Asparago
	Pizza Asparago Parma
	Pizza Asparago Vege

	Dla najmłodszych
	Makaron z truskawkami


	WEEKENDOWE GRILLOWANIE
	wI Like Pizza
	KIEŁBASA
	29 PLN

	KARKÓWKA Z GRILLA
	35 PLN

	SZASZŁYKI
	39 PLN

	SZASZŁYKI Z KREWETEK
	47 PLN
	37 PLN

	PIERŚ Z KURCZAKA
	29 PLN

	KASZANKA
	SER HALLOUMI
	39 PLN

	FASZEROWANE ZIEMNIAKI
	29 PLN

	TALERZ MIĘS Z GRILLA
	99 PLN



	MENU LUNCHOWE
	Zupa dnia + danie 33 PLN
	od poniedziałku do piątku  w godzinach 12:00 - 16:00

	Sałata + Zupa Dnia
	Do każdego lunchu proponujemy kawę czarną za 7 PLN lub ciasto dnia za 12 PLN
	Cezar
	Grillowana pierś z kurczaka, sałata rzymska, grzanki, płatki parmezanu, pomidorki cherry, jajko, sos cezar.

	Fica
	Rukola i szpinak w towarzystwie szynki parmeńskiej, karmelizowanej gruszki i słonecznika. Całość podkreślona sosem winegret, oliwą Extra Vergine i nutą balsamico. Podana z focaccią.

	Della Casa
	Rukola i świeży szpinak z dodatkiem suszonych pomidorów, mozzarelli i orzechów włoskich. Całość skropiona oliwą Extra Vergine, sosem balsamicznym i winegret. Podawana z chrupiącą focaccią.

	Tonno
	Sałata z tuńczykiem, jajkiem i czarnymi oliwkami, uzupełniona pomidorkami cherry i czerwoną cebulą. Całość skropiona oliwą Extra Vergine i podana z focaccią.


	Pasta + Zupa Dnia
	Do każdego lunchu proponujemy kawę czarną za 7 PLN lub ciasto dnia za 12 PLN
	Penne all’Amatriciana
	Penne z sosem pomidorowym, guanciale, peperoncino i parmezanem.

	Bolognese Ragù
	Tradycyjny sos z długo duszonego mięsa wołowo-wieprzowego z warzywami i pomidorami. Podawany z makaronem i parmezanem.

	Spinachi
	Makaron w kremowym sosie ze świeżym szpinakiem, gorgonzolą D.O.P., czosnkiem i parmezanem.

	Gnocchi Rosa
	Gnocchi w lekkim sosie pomidorowo-śmietanowym z cukinią, pomidorkami cherry i natką pietruszki.

	Gnocchi al Funghi Porcini
	Gnocchi w sosie śmietanowym z borowikami, świeżym rozmarynem i parmezanem.

	Pomodoro
	Makaron z sosem pomidorowym, czosnkiem, czerwoną cebulą, pomidorkami cherry i parmezanem.

	Tagliatelle Chicken Alfredo
	Makaron tagliatelle z kurczakiem, masłem, czosnkiem i parmezanem.  Delikatny, kremowy sos z nutą pieprzu.

	Aglio e Olio
	Klasyczne spaghetti z oliwą extra vergine, czosnkiem, chilli i natką pietruszki.


	Pizza + Zupa Dnia
	Do każdego lunchu proponujemy kawę czarną za 7 PLN lub ciasto dnia za 12 PLN
	Marinara
	Sos pomidorowy, oregano, parmezan.

	Pizza Funghi
	Sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki.

	Margherita
	Sos pomidorowy, mozzarella i świeża bazylia.

	Capricciosa
	Sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, pieczarki i szczypta oregano.

	Inferno
	Sos pomidorowy, mozzarella, spianata, jalapeño, czosnek i peperoncino.

	Pepperoni
	Sos pomidorowy, mozzarella, pepperoni napoli, parmezan i oregano.

	Melanzana
	Sos pomidorowy, mozzarella, smażony bakłażan, parmezan i świeża bazylia.

	Italia
	Sos pomidorowy, mozzarella, mozzarella fresca, pomidorki cherry i rukola.

	Cotto
	Sos pomidorowy, mozzarella i delikatna szynka cotto.

	Pugliese
	Sos pomidorowy, mozzarella, pikantna spianata, czarne oliwki i czerwona cebula.


	PIZZA BURRATA
	MENU KLASYCZNE
	Przystawki
	Na dobry początek klasyczne włoskie smaki, świeże składniki i starannie dobrane dodatki. Idealne, by zaostrzyć apetyt i wprowadzić się w klimat naszej kuchni.
	Selekcja włoskich przystawek          .........................................................      59/99
	Krewetki na maśle             ..............................................................................             48
	Caprese Burrata            ...................................................................................             33
	Carpaccio z buraka               ..........................................................................             38
	Focaccia              ................................................................................................      24/29
	Zuppa            ........................................................................................................             23

	Sałaty
	Świeże, kolorowe i pełne smaku. Nasze sałaty to coś więcej niż dodatek – to pełnowartościowe dania, które łączą chrupkość warzyw z intensywnością serów, owoców morza czy włoskich dressingów. Idealne na lekki lunch lub kolację z charakterem.
	Fica         ..............................................................................................................             39
	Tonno           ........................................................................................................              41
	Pera con Capra             ...................................................................................             43
	Insalata di Gamberi        ................................................................................             47
	Cezar            .........................................................................................................             43

	Risotto
	Kremowe, powoli gotowane risotto na bazie ryżu Carnaroli i bulionu, przygotowywane na świeżo. Czas oczekiwania to około 25 minut.
	Milanese             .................................................................................................             49
	Trufolo              ....................................................................................................             47
	Al Gorgonzola                 ...................................................................................             43
	Pollo           ............................................................................................................             45

	Pasta
	Włoskie smaki w różnej odsłonie – od delikatnych po wyraziste. Na życzenie możemy zamienić makaron (spaghetti, tagliatelle, gnocchi). Dostępna również wersja bezglutenowa – dopłata +3 PLN.
	Carbonara         .................................................................................................              41
	Gambas         .......................................................................................................             49
	Ragù          ............................................................................................................             39
	Gnocchi al Funghi Porcini            .................................................................             37
	Pomodoro            ................................................................................................             35
	Spinaci            .....................................................................................................             39
	Alla Pollo         ....................................................................................................             45
	Gnocchi Rosa             ........................................................................................             37
	Burratina            ..................................................................................................             45

	Pasty nadziewane
	Włoskie pierożki i gnocchi z nadzieniem, które zaskakuje smakiem. Wypełnione  najwyższej jakości składnikami i podane z idealnie dobranymi sosami.  Subtelne, delikatne i sycące zarazem.
	Gnocchi z kozim serem i truflami            ..................................................             43
	Ravioloni z kaczką             ..............................................................................             45
	Ravioloni z ricottą i szpinakiem           .......................................................             41

	Pizza Premium
	Autorskie kompozycje stworzone z wyselekcjonowanych składników – od świeżych warzyw i włoskich serów po owoce morza i dojrzewające wędliny. Więcej niż klasyka.
	Quattro Verdure              .................................................................................             49
	Chorizo         ........................................................................................................             49
	Fresca          .........................................................................................................             49
	Riccio di Carne         .........................................................................................             49
	Gamberetti          ...............................................................................................             49
	Burrata          ........................................................................................................             49
	Quattro Stagioni             ..................................................................................             49

	Pizza Rossa
	Wypiekana na naszym włoskim cieście na zakwasie, z sosem pomidorowym  na bazie włoskich pomidorów i mozzarellą. Każda pizza ma średnicę 33 cm  i powstaje ze świeżych i wyselekcjonowanych składników.
	Cotto             ........................................................................................................             36
	Margherita               ...........................................................................................             34
	Pugliese               .................................................................................................             43
	Capricciosa             ...........................................................................................             41
	Inferno             .....................................................................................................             41
	Salame Verde             .......................................................................................             44
	Pepperoni             ..............................................................................................              41
	Melanzana             .............................................................................................             43
	Pollo Fiorentino             ...................................................................................             47
	Salame             ....................................................................................................             37
	Italia             .........................................................................................................              41
	Tonno             ......................................................................................................             47

	Pizza Bianca
	Pizze bez sosu pomidorowego na bazie mozzarelli i oliwy Extra Vergine. Lżejsze, subtelniejsze w smaku, często z dodatkiem serów dojrzewających,  warzyw i delikatnych nut słodkich lub grzybowych.
	Quattro Formaggi             ...............................................................................             45
	Bianca             ......................................................................................................             45
	Tartufo           ......................................................................................................             48
	Ortolana             .................................................................................................             49

	Calzone
	Włoski pieróg z chrupiącego ciasta, wypiekany na złoto i wypełniony  aromatycznymi składnikami – idealne na większy apetyt.
	Prosciutto             ........................................................................................                   44
	Carciofi e Spinaci                .......................................................................                   49
	Calabra                ...........................................................................................                  45
	Meat Supreme                 ............................................................................                  49

	DESER DNIA
	Desery
	Włoska klasyka i słodkie akcenty na zakończenie posiłku. Każdy deser przygotowujemy na miejscu – świeżo i z dbałością o smak.
	Tiramisu         ......................................................................................................             21
	Panna Cotta             ...........................................................................................             19
	Sernik sezonowy           ...................................................................................             23
	Deser Dnia        ..................................................................................................             25

	Napoje gorące
	Espresso            ..................................................................................................                9
	Espresso macchiato            ...........................................................................              10
	Espresso doppio            ...................................................................................               11
	Americano            ..............................................................................................              10
	Flat white            .................................................................................................              15
	Cappuccino            ............................................................................................              13
	Latte            ..........................................................................................................              14
	Kawa mrożona            .......................................................................................              19
	Herbata liściasta – szeroki wybór smaków i gatunków         ..........              15
	Mleko bez laktozy lub owsiane              .....................................................                3
	Syropy Monin (karmelowy, waniliowy, bez cukru)            ................                3

	Napoje zimne
	Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / 7UP          .............................................0,2l             10
	Lipton          ...................................................................................................0,2l               9
	Soki owocowe w szkle          ..................................................................0,2l               9
	Woda w szkle          ......................................................................0,33l/0,75l         9/17
	Woda kokosowa          ............................................................................0,33l             15
	Lemoniada          .......................................................................................0,33l             14
	Lemoniada sezonowa           .................................................................0,33l             14
	Dzbanek lemoniady cytrynowej          .................................................1,4l            49
	Sok świeżo wyciskany          .................................................................0,35l             19
	Bavaria 0%         ........................................................................................0,33l             14
	Corona Extra 0%          ............................................................................0,33l             15
	Paulaner 0%          .......................................................................................0,5l             18
	Wino bezalkoholowe          .........................................................0,15l/0,75l     16/69
	Prosecco bezalkoholowe          ................................................0,15l/0,75l      19/85

	KARTA ALKOHOLI
	Alkohole
	Piwa beczkowe
	Piwa butelkowe
	Alkohole mocne

	Alkohole
	Szprycery
	Klasyki
	Shoty

	KARTA WIN
	Białe wina
	Lekkie, świeże i aromatyczne – idealne do dań z ryb, owoców morza, sałat oraz makaronów. W naszej selekcji znajdziesz wina o zróżnicowanym charakterze: od cytrusowej rześkości po nuty tropikalnych owoców i kwiatów.
	Wino Domowe Białe       ...............................................15cl/50cl/100cl     17/45/79
	Prosecco       ..................................................................................15cl/75cl           21/89
	Frizzante       .....................................................................15cl/50cl/100cl    19/49/95
	ARROCERO       ...................................................12,5cl/75cl           19/85
	CANTO NONO VINHO VERDE       ..................12,5cl/75cl           21/89
	PAPARUDA        ...................................................12,5cl/75cl           23/99
	NAU MAI       ............................................12,5cl/18,7cl/75cl     27/39/129

	Czerwone wina
	Wyraziste i pełne charakteru – doskonałe do mięs, serów i dań o głębszym smaku. W ofercie znajdziesz zarówno lekkie i owocowe czerwienie, jak i bardziej złożone wina z nutami przypraw, dymu i ciemnych owoców.
	Wino Domowe Czerwone       ....................................15cl/50cl/100cl     17/45/79
	LAMBRUSCO       ................................................12,5cl/75cl            19/79
	PRIMITIVO IGP       .............................................12,5cl/75cl         23/109
	RIPASSO SUPERIORE        ............................................75cl                 149
	CHIANTI CLASSICO DOCG       ..................................75cl                 159


